
 

 

Special-Karte 
 

 

Tagliata di Manzo 

200g gegrilltes Beef, tranchiert auf Rucola, mit 

Cocktailtomaten, Parmesan7 und Balsamico Glace 

€ 24,90 

 

 

 

Zwiebelrostbraten 

rosa gegrilltes Roastbeef, an Portweinjus und 

Röstzwiebeln. Serviert mit Bratkartoffeln 

und Beilagensalat 

€ 32,90 
 

 

 

Schweinefilet 

an Portweinjus mit Speckbohnen und Kartoffelgratin 

€ 24,90 
 

 

 

Maishähnchen 

an Paprika-Tomaten-Salsa mit French Fries 

und Beilagensalat 

€ 23,90 

 

 

 

Lammkoteletts 

An Chimichurri Sauce mit Speckbohnen und 

Rosmarinkartoffeln 

€ 27,90 
 

 

 

Lachssteak 

mit Grillgemüse und Ofenkartoffel mit Sour Cream 

€ 27,90 

 

 

 

 



 

 

Kalte Vorspeisen 
 

 

Caesar Salad „vesTa“ Style 1, 4, 7, 13 

mit Sardellen, Kapern, Parmesan und Croutons € 12,90 

 

Vitello Tonnato 1, 13 

an einer Thunfisch-Kapern-Limonensauce € 13,90 

 

Carpaccio an Limonen-/ Olivenöl 

mit Rucola und Parmesankäse 7 € 13,90 

 

Klassisches Rindertatar 8, 13 

mit Kapern, Sardellen, Senf und Eidotter € 15,90 

 

Appetizer-Selection-BEEF 1, 8, 13 

Mix aus Vitello Tonnato, Carpaccio und Rindertatar 

€ 24,90 

 

 

 

Warme Vorspeisen 
 

 

Gratinierter Ziegenkäse 4, 11 

mit Honig, Weintrauben und Walnüßen € 12,90 

 

gegrillte Garnelen 2 

auf Salsa-Chutney € 15,90 

 

 

 

 

 

 

zu allen Vorspeisen 

servieren wir unser Steinofenbaguette 4 

 

 



 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 
 

Premium Beef 
ab 18h vom gesündesten 

Holzkohlegrill der Welt 
 

 

Alle Steaks inkl. Steinofenbaguette und Kräuterbutter 
 

 

Standardgarstufe bei den Steaks ist „medium“ 
 

 

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht 

ggf. mit Knochen vor dem Grillen! 

 

 

 

 

Six Pack Steak 

Das Hüftsteak (Sirloin) typisches Einsteiger Steak, 

zart und lecker 

 

Ladies Cut  200g      € 20,90 

Gentlemen Cut 300g      € 29,90 
 

 

 

Cowboy Steak 

Das Bavette aus dem Flankenbereich mit feiner 

Marmorierung und intensivem Geschmack 
 

Ladies Cut   200g      € 24,90 

Gentlemen Cut  300g      € 33,90 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

US-Striploin 
Das Rumpsteak mit klassischen Fettrand. Intensiver 

Geschmack, fein marmoriert. 
 

Ladies Cut  200g      € 28,90 

Gentlemen Cut 300g      € 39,90 
 

 

US-Tenderloin 

Das zarte Filet für Kenner des feinsten Fleisches 
 

Ladies Cut   200g      € 41,90 

Gentlemen Cut  300g      € 58,90 
 

 

Chateaubriand „vesTa“ 
 

Der unglaublich zarte Filetkopf am Stück zubereitet 

und bei Ihnen am Tisch tranchiert 

mit ca. 800g. für 2-4 Personen geeignet   € 119 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dry Aged 

 

 

Das Fleisch von ausgesuchten Gras- & Maisgefütterten 

Weiderindern wird mehrere Wochen zur besten Qualität 

trocken gereift. Leicht marmoriert mit mineralischer 

Note und sehr fein im Geschmack 

 

Rib Eye Boneless 300g.      € 39,90 

Das ausgelöste Hochrippensteak aus dem Rücken 

geschnitten mit dem klassischen Fettauge 

 

T-Bone Steak 

das Roastbeef am Knochen mit Filetanteil 

ab ca. 500g. bis ca. 1200g.     ab  € 55,00 

pro Gramm 11 Cent 

 

 

 

 

US-Bison 

 

 

Die Tiere ernähren sich bei ihren Wanderungen von bis 

zu 180 verschiedenen Kräutern und Mineralien. 

Einmalig in der Welt! Bisonfleisch schmeckt würzig und 

ursprünglich. Außerdem ist es magerer als Geflügel. 

Geschmacksträger beim Bison ist das Fleisch an sich und 

nicht das Fett. Es ist überaus gesund, neben vielen 

Vitaminen finden sich im Bisonfleisch überproportional 

Eisen, Zink und Selen. 

 

 

Roastbeef  

Ladies Cut   200g     € 49,90 

Gentlemen Cut  300g     € 69,90 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Wagyu 
 

Wagyu steht für Wa=Japanisch und Gyu=Rind. 

 

 

Filet aus Australien 

 

 

Australian Wagyu Beef gilt nicht umsonst als eine der 

besten Rindfleischsorten der Welt. Die Tiere wachsen 

ca. 18 Monate in einer natürlichen Umgebung, nördlich 

Sydneys, in den Blue Mountains auf.  

Zu den Hauptbestandteilen beim Futter gehören Hafer 

und Mais, was sich direkt im sehr ausgeprägten 

Marmorierungsgrad und besonderen Geschmack des 

Fleisches widerspiegelt. 

 

Wagyu - Filet MS 5+ ab 100g     € 40,00 

pro Gramm 40 Cent 

 

 

 

Rumpsteak aus Japan 
 

 

Das wertvollste Fleisch der Welt stammt aus Japan: 

Original Wagyu-Rinder zeichnen sich nicht nur durch 

den hohen Marmorierungsgrad ihres Fleisches aus. Sie 

sind, verglichen mit anderen Rinderarten, wie dem 

Angus-Rind, von besonders großer und kräftiger 

Statur. Ihr Fleisch ist nicht nur cholesterinarm und 

nährstoffreich, sondern schmeckt auch noch herrlich 

aromatisch und zergeht dabei auf der Zunge. 

Mehr Wagyu geht nicht. 

 

Wagyu - Rumpsteak ab 100g     € 55,00 

Höchste Qualitätsstufe A5 

pro Gramm 55 Cent 

 

 

 

 

 

 



 

 

Burger 

 

200g. reines Beef aus hauseigener Herstellung. 

Alle Burger sind mit Salat, Tomate, Essiggurke,  

rote Zwiebel, Cocktail-/ und BBQ Sauce13. 

 

zu allen Burgern servieren wir French Fries 

 

 

Cheeseburger 4, 7 New York Style     € 16,90 

mit Cheddarkäse 

 

Texas Burger 4 7        € 18,90 

mit Bacon und doppelt Cheddarkäse 

 

Sicula Burger 4 13, 7        € 18,90 

Feigen-Senf-Dip, Schmorzwiebeln, Ziegenkäse 

 

Los Pornos 4, 7, 8, 13        € 20,90 

Brioche Bun, Spiegelei, Bacon,  

double Cheese (Manchego und Cheddar) 

 

Chicken Burger 4, 7       € 17,90 

Hähnchenbrust mit knuspriger  

Cornflakes Panade, Sweet Chili Majo 

 

Halloumi Burger 4, 7       € 17,90 

mit Halloumi Grillkäse (OHNE Beef Patty) 

 

 

 

 

Pimp your Burger: 

 

- Bio-Spiegelei 8 on top      € 2,90 

- Jalapenos        € 1,90 

- extra Käse        € 1,90 

- extra Bacon        € 1,90 

- Beef Patty        € 6,90 

- Mit Twister statt Pommes     € 1,90 

- Mit Süßkartoffeln statt Pommes   € 2,90 

 

 

 



 

 

Beilagen 

zu den Hauptgerichten 
Beilagen als Vorspeise gerne möglich mit € 3,- Aufschlag 

 

 

je € 6,90 

 

- French Fries      

- Knoblauchbaguette 4 

- Ofenkartoffel mit Sour Cream 7 

- Maiskolben mit Kräuterbutter  

- Coleslaw “vesTa” Style 7, 13 

- Schmorzwiebeln 

- Beilagensalat 8 

- Twister Fries 4 

- Speck-Bohnen 

- Gemüse der Saison aus der Grillpfanne 

- Caesar Salad “vesTa” Style 1, 4, 7, 13 

- Bratkartoffeln mit Bacon 

- Kartoffelgratin unter der Parmesankruste 7 

- Junger Blattspinat 

- Gebratene Pilze 

- Süsskartoffel Fries 4      

 

 

Saucen & Dips 

 

- Orangen-Pfeffersauce     € 3,90 

- Portweinjus       € 3,90 

- Sour Cream Dip 7 mit frischen Kräutern  € 3,90 

- Paprika-Tomaten-Salsa     € 3,90 

- BBQ 13 Sauce       € 3,50 

- Kräuterbutter       € 2,00 

- Café-de-Paris-butter     € 2,50 

- Chili-Butter       € 2,00 

- Sweet Chili Mayonnaise 8     € 3,50 

- Aioli Dip        € 3,50 

- Ketchup / Mayonnaise 8     € 1,00 

 

 



 

 

Dessert 
 

 

New York Cheesecake 4, 7, 8, 11 

aus Manhattan - Little Italy 

an Blaubeerspiegel 
 

normal € 9,90 

 
 

Creme-Brûlée 7, 8 

von der Tonka Bohne an Ananas Carpaccio 

 

normal € 9,90  Mini Variante € 5,90 

 

 

Duett von der Schokolade 

(weißes Kokos Mousse au Chocolat 7, 8  

und Schokoladensoufflé 4, 7, 8) 
 

normal € 10,90  Mini Variante € 6,50 

 

 

Italian Crumble 4, 7, 8, 11 

Cantuccini, Mascarpone - Ricottacreme, 

frische Früchte der Saison 
 

normal € 9,90  Mini Variante € 5,90 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in €uro, inkl. Gesetzlicher MwSt. 

Irrtümer und Änderungen vorbehalten. 

 

Liebe Gäste, Ihr wohl liegt uns besonders am Herzen und hat 

allerhöchsten Stellenwert. Wir verarbeiten in unserem Betrieb 

frische, exzellente Produkte erster Güte zu authentischen 

kulinarischen Köstlichkeiten. 

 

 Informationen bzgl. Zusatzstoffe und Allergene: 
1 Fisch, 2 Krebstiere, 3 Weichtiere, 4 glutenhaltiges Getreide, 

5 Lupinen, 6 Hülsenfrüchte, 7 Milch, 8 Eier, 9 Erdnüsse, 

10 Sojabohnen, 11 Schalenfrüchte, 12 Sellerie, 13 Senf, 14 Sesamsamen, 

15 Schwefeldioxid und 16 Sulfit 


